
 
 
 
 
Das Kloster Maria Hilf ist eine Einrichtung der Kongregation der Schwestern  
vom Göttlichen Erlöser (Niederbronner Schwestern).  
Das katholische Kloster bietet Lebensraum für derzeit rund 40 Schwestern. Ein Stück eigene 
Welt, geprägt von religiösem Leben in vielfältigen Formen, vom Feiern der kirchlichen Feste 
und Traditionen; ein Ort der Stille, des Rückzugs und des Gebets. Es erwartet seine Gäste 
mit zwei prachtvollen Klosterkirchen, kostenfreien Parkplätzen, einem großzügigen 
Klosterpark im Innenhof, 9 Veranstaltungsräume, einem Speiseraum und 88 Gästezimmern.  
 
Wir sind eine Großküche mit angeschlossenem Hotelbetrieb. Täglich versorgen wir 
unterschiedliche Bereiche (Ordensangehörige, Pflegestation, Kindertagesstätte, 
Tagungsgäste, externe Einrichtungen) mit frischen Speisen. Für unsere Küchenabteilung 
suchen wir ab dem 01.09.2026  
 

Koch/Köchin (m/w/d) in Vollzeit (unbefristet) 
 
Sie sind verantwortlich für: 

- Zubereitung und Herstellung von Speisen für verschiedene Verpflegungsbereiche 
(Catering, Buffet, Cloche- Service) 

- Mitarbeit bei der täglichen Speisenproduktion (ca. 220- 300 Essen unter der Woche) 
- Eigenverantwortliches Führen des Küchenpostens 
- Verantwortungsvoller, sorgsamer Umgang mit Lebens- und Arbeitsmitteln 
- Mitwirkung bei der Organisation von Arbeitsabläufen 
- Warenannahme und Warenkontrolle 
- Sicherstellung der Qualitäts- und Hygienestandards  

 
Sie bringen mit: 

- Abgeschlossene Ausbildung als Koch/Köchin 
- Gültige Infektionsschutzbelehrung 
- Erfahrungen in Großküchen und Catering 
- Freundliches Auftreten und Gäste-/Kundenorientierung 
- Selbständige und strukturierte Arbeitsweise 
- Qualitätsbewusstsein  
- Belastbarkeit und Teamfähigkeit 
- Freude an einer abwechslungsreichen Tätigkeit 
- Bereitschaft zur Identifikation mit dem Trägerleitbild der Kongregation 

 
Wir bieten Ihnen: 

- Eine Bezahlung nach den AVR des deutschen Caritasverbandes 
- Jahressonderzahlung und Urlaubsgeld 
- Sonn- und Feiertagszuschläge 
- zusätzliche Altersvorsorge über die Kirchliche Zusatzversorgungskasse (KZVK) 
- 30 Urlaubstage pro Jahr (bei einer 5-Tage-Woche) 
- JobRad-Leasing 
- Zuschuss zu den vermögenswirksamen Leistungen 
- einen sicheren Arbeitsplatz 
- Planbare Arbeitszeiten ohne Spätnachtbetrieb (Sonderveranstaltungen 

ausgenommen) 
- Abwechslungsreiche Küche mit verschieden Verpflegungsbereichen 
- Eigenverantwortliches Arbeiten in einem eingespielten Team 
- Strukturierte Abläufe und klare Aufgabenbereiche 

 
  



 
 
 
 
Arbeitszeiten (Sonderveranstaltungen ausgenommen): 

- Schichtsystem im Zeitraum von ca. 05:00 Uhr bis 19:30 Uhr 
- Wochenend- und Feiertagsarbeit im Wechsel 

 
Besonderheiten der Stelle: 

- Vielseitige Tätigkeit durch unterschiedliche Versorgungsbereiche 
- Kombination aus Frischküche und moderner Produktionsunterstützung 
- Eigenständiges Arbeiten mit Verantwortung im täglichen Ablauf 

 
 
 
Sie möchten uns kennenlernen? Wir freuen uns! 
Bewerbungen von Menschen mit Behinderungen werden bei gleicher Eignung bevorzugt 
behandelt. Bei Interesse bewerben Sie sich bitte ausschließlich schriftlich oder per E-Mail an: 
Kloster Maria Hilf, Carmen Hennemann. Carl-Netter-Str. 7, 77815 Bühl 
E-Mail: carmen.hennemann@kloster-maria-hilf-buehl.de 
Vorabinformationen erteilt Ihnen gerne unsere Küchenleitung,  
Frau Alexandra Droll-Mnesciuc(07223-802141) 

 
Auf die Übersendung von Originalen, Klarsichthüllen, Schnellheftern und insbesondere 
Bewerbungsmappen bitten wir daher dringend zu verzichten. Eine Rücksendung der 
Bewerbungsunterlagen ist nur bei gleichzeitiger Einsendung eines ausreichend frankierten und 
adressierten Rückumschlags möglich. Mit Ihrer Bewerbung stimmen Sie der weiteren internen 
Verarbeitung Ihrer Daten zu dienstlichen Zwecken gemäß der Europäischen Datenschutz-
Grundverordnung (DS-GVO) zu. 
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